Hygienische Voraussetzungen

Sie miissen gewdhrleisten, dass die mit der
Getrankeschankanlage in Beriihrung kommenden
Getranke und Getrankegrundstoffe nicht durch
Mikroorganismen, Verunreinigungen, untypische
Geriiche o. 4. nachteilig beeinflusst werden kon-
nen.

Deshalb sind Getrankeschankanlagen zu reinigen und zu
desinfizieren:

e vor der ersten Inbetriebnahme

e vorund nach einer Betriebsunterbrechung von einer Woche
e beim Wechsel der Getrankearten

e einmal taglich die mit Getrdnk und Luft in Beriihrung
kommenden Teile (z.B. Zapfhahn, Auslauftiille, Tropfblech)
Leitungsanschlussteile (z. B. Zapfkopf, Schnellsteck-
kupplung) vor jedem Anschluss sowie unmittelbar nach
dem Lésen von dem Getrdanke- oder Grundstoffbehal-
ter. Der Zapfkopf ist regelmafig véllig zu zerlegen und
griindlich zu reinigen

Bewdhrt hat sich ein chemisch-mechanisches Reini-
gungsverfahren. Die Reinigung und Desinfektion ist von
demjenigen zu bescheinigen, der die Reinigung durchge-
fihrt hat (z. B. Betreiber oder Fachfirma). Die Dokumenta-
tion der Reinigung und Desinfektion ist an der Betriebs-
stdtte zu hinterlegen.

Die Reinigungs- und Desinfektionsintervalle ergeben
sich aus den Angaben der Getranke- bzw. Gerdteherstel-
ler und/oder dem spezifischen Bedarf (z. B. hygienische
Umgebungsbedingungen, Art des Reinigungsverfahrens,
AusstoB, Schankpausen). Falls der Bedarf nicht ermittelt
wurde und keine Vorgaben verfiighar sind, sind die in der
Tabelle angegebenen Intervalle heranzuziehen.

Produkt Intervall

Fruchtsaft, Fruchtnektar,

Fruchtsaftgetranke, Milch taglich
Alkoholfreies Bier 1-7 Tage
Bier 7 Tage
Kohlensdurehaltiges, alkoholfreies
Erfrischungsgetrank, z. B. Orangen-, 714 Tage

Zitronenlimonade, Colagetranke;
Weine, Glithwein

Grundstoff (Getrdnkesirup); Spirituosen | 30-90 Tage

Wasser, Tafelwasseranlagen 90-180 Tage

Ebenso unerldsslich sind personliche Hygiene, insbeson-
dere saubere Hande und saubere Arbeitskleidung.

Weitere Informationen

> DGUV Regel 110-007,,Errichtung und Betrieb von
Getrdnkeschankanlagen* (bisher BGR/GUV-R 228)

> Arbeits-Sicherheits-Informationen (ASI) der BGN

> www.bgn.de, Wissen Kompakt ,,Getrankeschankanlagen*
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Hinweise zum sicheren und
hygienegerechten Betrieb
einer Getrankeschankanlage




Der Betreiber (Arbeitgeber/Unternehmer) ist
verpflichtet, Sicherheit und Gesundheitsschutz
seiner Beschéftigten beim Betreiben von Getranke-
schankanlagen zu gewdhrleisten. Ebenso sind
Hygienevorschriften zu beachten.

Wo steht das alles?

Neben dem Arbeitsschutzgesetz und der Betriebssicher-
heitsverordnung gelten vor allem die Regel ,,Errichtung
und Betrieb von Getrdnkeschankanlagen“ (DGUV Regel
110-007, bisher BGR/GUV-R 228), die Lebensmittelhygie-
ne-Verordnung sowie zahlreiche DIN-Normen.

Was muss ich tun?
Sie miissen die einschldgigen Vorschriften kennen und
einhalten.

Was bringt mir dieses Merkblatt?

Die Umsetzung der geltenden Vorschriften ist oftmals
komplex. Deshalb haben wirin diesem Merkblatt die
wichtigsten Hinweise und Tipps zum sicheren und hygi-
enegerechten Betreiben von Getrankeschankanlagen fiir
Bier, Cola, Limonade, Wasser etc. fiir Sie zusammengestellt.

Sicherheitstechnische
Maflnahmen

Tatigkeiten an Getrdankeschankanlagen sind insheson-
dere wegen der Erstickungsgefahr durch unkontrolliert
austretende Gase (z. B. Kohlendioxid - CO.,) als gefahrli-
che Arbeiten einzustufen. Deshalb miissen Sie iiber die
allgemeinen Sicherheitsbestimmungen hinaus fiir geeig-
nete technische und organisatorische Schutzmafinah-
men sorgen.

Geeignete MaBinahmen zum Personenschutz in Réumen

sind entweder
e eine ausreichende natiirliche Be- und Entluftung der

Raume bzw. ein ausreichendes Raumvolumen (Beispiel:
fiir eine 10-kg-C0,-Flasche mind. 170 m3 Raumvolumen)

oder

e derEinbau einerausreichenden technischen Liiftung
oder

e die Uberwachung der Gas-Konzentration mit einer
geeigneten Gaswarnanlage. Aufgrund des geringen
Raumvolumens sind fiir begehbare Kiihlrdume mit an-

geschlossenen Getrinkebehiltern (z. B. Bierfdssern) in

der Regel Gaswarnanlagen erforderlich.

Lassen Sie sich bei Bedarf von Fachfirmen beraten!
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‘Warnung vor Gasansammiungen
fahr -

o Alle gefdhrdeten Rdume und Bereiche (z. B. Getrianke-
kiihlraume) sind mit einem entsprechenden Warnhin-
weis -Erstickungsgefahr- zu kennzeichnen.

Beauftragen Sie Beschéftigte nur mit Tatigkeiten, fiir die
diese ausreichend qualifiziert sind.

Unterweisen und sensibilisieren Sie die Beschéftigten
entsprechend der zu erwartenden Gefahrdungen.
Informieren Sie tUber erforderliche Schutzmanahmen,
z.B. beim Wechseln der Druckgasflaschen und der
Getrdnkebehdlter sowie {iber das Verhalten beim
Alarmauslésen der Gaswarnanlage.

Unterweisen Sie die Beschéftigten vor und nach Auf-
nahme der Tatigkeit mindestens einmal jahrlich und
dokumentieren Sie alle Unterweisungen.

Filihren Sie regelmdBig Sichtkontrollen auf augen-
scheinliche Mangel durch (Kontrolle der Gasleitungen,
der l6sbaren Verbindungsstellen, bei Vorhandensein
die Betriebsbereitschaft der Liiftungsanlage oder der
Gaswarnanlage).

Sprechen Sie die Beschaftigten immer wieder darauf
an, dass die Kiihlraumtiiren bei Tatigkeiten im Kihl-
raum stdndig offen gelassen werden miissen.

e Getrdankeschankanlagen miissen durch ,,zur Priifung
befdhigte Personen® sicherheitstechnisch gepriift wer-
den. Hierbei wird untersucht, ob die sicherheitstech-
nisch erforderlichen Bauteile vorhanden und funktions-
fahig sind (z. B. Sicherheitsventil am Druckminderer,
technische Manahmen zum Personenschutz).

Durch die Priifungen sollen Beschadigungen sowie

Mangel rechtzeitig erkannt und behoben werden, da-

mit es wahrend des Betriebes nicht zu gefdhrlichen Si-

tuationen wie z. B. unbeabsichtigtem Gasaustritt kom-
men kann.

Zur Priifung befahigte Personen fiir die sicherheitstech-

nische Priifung von Getrankeschankanlagen sind Fach-

krafte, die zum Beispiel nach dem DGUV Grundsatz

310-007 (bisher BGG/GUV-G 968) ausgebildet worden

sind. Informieren Sie sich im Zweifelsfall tiber deren

Qualifikation.

e Priifungen sind vor Inbetriebnahme sowie wiederkeh-
rend erforderlich. Nach dem derzeitigen Stand der
Technik ist eine Frist von zwei Jahren angemessen.

e Die Ergebnisse der Priifungen sind zu dokumentieren,
zum Beispiel in der Priifbescheinigung DGUV Grund-
satz 310-007 (bisher BGG/GUV-G 969).

e Die Durchfiihrung der Priifungen haben Sie als Unter-
nehmer zu veranlassen.

Haben Sie bereits alle erforderlichen Ma3nahmen zum
Personenschutz durchgefiihrt?

Dann musste Ihre Gefdhrdungsbeurteilung, die eben-
falls gesetzlich vorgeschrieben ist, die oben genannten
Schutzmaf3nahmen beinhalten.
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